Conservare in luogo fresco ed al riparo dalla luce.
Dopo fapertura conservare n frigo & consumare entro 3/ gior.
SENZA GLUTINE - SENZA CONSERVANTI 0 COLORANTI
Utilizzo: scaldare il contenuto del vasetto in padella,
aggiungere una noce di burro & mantecare con a pasta
scaldata. Completare con una spolverata di parmigiano.

Prodotto e confezionato da: GB agricola s, via Padula,
83025 Montoro (AV) ltalia

vww.gbagricola.it - info@gbagricola.it

Sugo pronto alla genovese

con cipolla ramata di Montoro alla napoletana
Ingredient’: Cipolla ramata di Montoro (76%), came
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DI CASA BARBATO
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discottona, olio extravergine i oliva, sedano, carote, Al —1TITIIF Abbinamento: ideale per condire formati special

vino bianco (solfiti), sale, pepe, aromi vari. (i pasta corta quali it o fusilloni.

*Puo contenere tracce di lattosio. ANTICA RICETTA DI NAPOLI Vialori nutrizionali medi per 100 g di prodotio:

Condimento per circa 6 persone Vialore energetico kcal 82 (k] 346)
CON CIPOLLA RAMATA DI MONTORO

Grassi (di cui saturi) 359(089)
Carboidrati (di cui zuccheri) 6,69 (1,7 g)
_, Proteing 61q
g Sale 129
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E* """" Marchio collettivo a tutela
della cipolla ramata di Montoro
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Da consumarsi
preferibilmente entro~ Lotton.

BARATTOLO

580 g




