
Il sugo di carcio� Quattro Feudi è preparato con maestria artigianale per esaltare tutto 
il sapore del carciofo. I carcio� vengono puliti a mano, tagliati e cotti in padella con 

olio extravergine d'oliva, aglio e cipolla. Il risultato è una salsa di consistenza vellutata, 
dal gusto spiccato di carciofo unito al sapore unico del pomodoro Siciliano.

Il nostro sugo di carcio� si abbina perfettamente a primi piatti come pasta, gnocchi, 
ravioli, ma è perfetto con la pasta all’uovo con cui si amalgama e con cui esalta l’esp-

erienza gustativa. 
Preparato senza l'aggiunta di additivi o conservanti, il sugo di carcio� Quattro Feudi 

racchiude tutta la genuinità dei prodotti della nostra terra. Un invito a riscoprire i 
sapori autentici della cucina casalinga siciliana.

SUGO DI CARCIOFI

INGREDIENTI:
POLPA DI POMODORO, CARCIOFI (ITALIA) (20%), 
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, CIPOLLA, AGLIO, 

ZUCCHERO, SALE.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g:
VAL.ENERGETICO: KCAL 145/KJ 598

GRASSI TOTALI: 12g
DI CUI SATURI: 0.7g
CARBOIDRATI: 6.9g

DI CUI ZUCCHERI: 4.4g
FIBRE: 2.3g

PROTEINE: 1.1g
SALE: 0.85g

SUGO DI CARCIOFI 280GR


